
   El Cuvée Paradis Brut Rosé es un rosado pálido,  realzado 

por ligeros reflejos rojizos. El impacto en boca es franco 

y preciso, sobre un fondo muy equilibrado que deja intuir 

aromas a frambuesa. Este vino refinado, sabroso y largo en 

boca,  marida estupendamente con platos finos y delicados. 

Es perfecto para el aperitivo servido entre 10 y 12 grados, 

para acompañar los cangrejos ligeramente gratinados o una 

ensalada levemente dulzona de frutas rojas. ¡Las puertas 

del paraíso!
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CHAMPAGNE ALFRED GRATIEN: 
CUVÉE PARADIS BRUT ROSÉ

Champagne

0,75 L.  

6

34x32x22

11 kg.

55

12º

Chardonnay 66%, Pinot Negro 24%, Pinot 
Meunier 10%

Claro, color salmón cobrizo

Delicado, de evolución lenta, dominado por 
el sabor a piel de naranja, frutos secos y 
pan de jengibre

Resfrescantes sabores a piel de naranja, 
que se unen a notas de sorbete de fresa y 
frambuesa

Tipo

Capacidad

Caja de

Dimensiones

Peso caja

Europalet

Graduación

Uva

  
 Vista                

 Olfato               

  
  

Gusto

     
  




