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TINTO FIGUERO 15 RESERVA 2004

CONSUMO RECOMENDADO

Tiempo estimado de consumo optimo, 10 afos

T?2. de servicio 17°.C, recomendable decantar

Maridaje con cordero asado, cerdo asado, carnes rojas a la parrilla, quesos de cabra, platos
especiados, embutidos.

CATA

Fase visual
Vino rojo picota, con ribetes del mismo tono, de capa muy alta, limpio y brillante. Elevado contenido
glicerico apreciable por una intensa lagrima. Con una apariencia muy elegante y bien presentado.

Fase olfativa

A copa quieta su intensidad es alta. Franco desde el primer momento y muy rico en impresiones. Se
mezclan los tonos frutales muy maduros con los tonos de especias y empirreumaticos provenientes de
una madera distinguida y nueva acompanados de ligeras notas de regaliz y sotobosque. Nariz muy
armonica.

Fase gustativa

Entrada potente, buena estructura y cuerpo esbelto bien estructurado gracias a unos taninos bien
domados. Final redondo y sedoso. Persistencia larga y agradable que nos incita a seguir disfrutando de
él, confirmando la excelente elaboracion. La via retronasal es franca reafirmando la nariz.

ELABORACION

Vifledos propios de la variedad tempranillo, edad superior a 50 anos

Vendimia manual realizada en canastos de castano de 12 kilos de capacidad,
transporte minucioso e inmediato a la bodega

Encubado a deposito por gravedad, sistema QVI

Maceracion pelicular en frio 2 dias a 12°.C

Fermentacion alcohoélica a 29°.C

Remontados manuales y delestage

Maceracion posterior a la fermentacion 10 dias

Fermentacion malolactica en noviembre-diciembre

Crianza en 15 meses en barrica de roble americano y franceés

Clarificacion con clara de huevo

Embotellado y crianza en la misma durante 21 meses antes de salir de bodega.

COSECHA 2004

En cuanto a las caracteristicas generales de la uva durante este ano, ha sido un ano extraordinario,
madurez azucarada y polifenolica exquisitas y perfectamente armonizadas con la acidez, de este modo
se aprecian los preciosos colores que perduran en el tiempo. Considerada una cosecha excepcional por
el C. R. D. O. Ribera del Duero.
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