HEREDEROS DE ARGUESO

MOSCATEL FRUTA ARGUESO

TIPO DE VINO: Generoso de licor.

VARIEDAD DE UVA: 100 % uva moscatel.

ZONA DE PRODUCCION: Denominacién de Ori gen Jerez-Xeres-Sherry.
PRESENTACION: Botella jerezana negra de 75 cl.

CARACTERISTICAS ENOLOGICAS:

- Fermentacion: El zumo de uva obtenido se somete a una fermentacion alcohdlica inicial
teniendo esta fermentacion mediante adicion de alcohol.

- Sistema de crianza: De criaderas y soleras” sistema de crianza caracteristico de esta DO.
- Graduacion alcohdlica: 17 vol

- Azucares: Comprendido entre 160 y 180 gramos/litro.

- Extracto seco: 220 - 240 gr./I.

- Acidez Volatil: inferior a 0,60 gr./l

- Acidez total: comprendida entre 4,80 y 5,20.

- Sulfuroso total: inferior a 40 mg./l.

- Color: Ambar.

- Bouquet: Tras un largo proceso de crianza en botas de roble americano, aumenta
considerablemente su peculiar aroma y refuerza su bouquet en el paso de boca.

- Tiempo de crianza: 60 meses.

DE LA UVA, ELABORACION Y CRIANZA:

Este vino procede de la variedad de uva moscatel. La vendimia se realiza normalmente entre
el 25 y el 30 del mes de Septiembre de cada afo. Con el zumo de uva obtenido tras una
prolongada exposicion de la uva al sol para concentrar su bouquet y peculiar aroma de
moscatel, se inicia la fermentacion alcoholica deteniéndola por adicion de alcohol a fin de
mantener el nivel de azicares contenidos en el zumo de uva; realizada esta operacion se
realiza la separacion de turbios y el vino limpido se incorpora a vasijas de madera para
comenzar su fase de crianza.

CONSERVACION Y CONSUMO:

- Las botellas pueden conservarse en posicion vertical y a temperatura de 20° C.
- Temperatura de consumo: temperatura ambiente 6 ligeramente fresco.
- Periodo de consumo: ilimitado
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